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la Belle Gabrielle

Restaurant et traiteur engagé
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Salle 1

Grande salle de restauration.
Maximum 80 personnes.

ldeale pour des mariages,
anniversaires, baptemes,
seminaires, repas de grands
groupes, ...
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Salle 2

Maximum : 35 personnes.

ldeale pour des petits
groupes, des team
buildings ou salle de
reunion.

Entréee Privee.







NOS RECEPTIONS NOS
PROPOSITIONS PRIVEES 7J/7 VALEURS

« Mariages, anniversaires, = Nous proposons une cuisine
Nous mettons ttout en oeuvret ll?ggrt]gorr:]is, séminaires, bio, locale et artisanale tout
pour que votre évenemen | : . .
soit une réussite, alliant » Brunchs et garden en favorisant finsertion

parties professionnelle.

e Repas de famille et
diners entre amis

saveurs, ethique et qualite.

Une offre sur mesure :
« Menus personnalisables

selon vos envies NOTRE ROLE DE FACILITATEUR
 Options végetariennes,

véganes et sans Possibilite de solliciter notre reseau de professionnels

allergenes disponibles responsables et ethiques pour les animations

« Avec et sans service (concerts) et la décoration.

Contactez-nous pour un devis personnalise.
Tel: 01 48 76 70 45 Mail : contact@altermarche.fr Contact : Nicolas Josse



PROFESSIONNELS, POURQUOI FAIRE APPEL A
NOUS ?

NOTRE OFFRE 7J/7 LES AVANTAGES
« Buffets et cocktails pour les entreprises Beneficiez d’un cadre exceptionnel et d’une
« Plateaux repas pour séminaires et offre 100% responsable en accord avec
reunions votre politique RSE.
« Repas de groupe pour comites et Valorisez vos heures d’insertion grace a
associations nos equipes en parcours d’lAE.

Nous mettons tout en oeuvre pour que votre evenement soit une reussite, alliant saveurs,
ethique et qualite.

Une offre sur mesure :
e Menus personnalisables selon vos envies
e Options vegetariennes, veganes et sans allergenes disponibles

Membre de [a Cité du Developpement Durable, vous pouvez nous solliciter pour une visite et
une presentation des acteurs du Jardin d’agronomie tropicale. 5



https://www.cite-developpement-durable.org/

NOS VALEURS POUR VOTRE RSE

SOCIAL
Nous privilegions des fournisseurs engagés socialement :
e Structures d’insertion par 'activité economique.
e Produits issus du commerce €quitable dont les fournisseurs justifient concretement de leur
démarche et de leur engagement sur du long terme avec leurs producteurs.

ENVIRONNEMENTAL
e Nos produits sont issus de I'agriculture biologique, afin de préserver votre sante et notre planete.
e Nous privilegions la production locale pour limiter le transport et 'impact carbone, et pour
developper le tissu economique de notre region.
e Nous proposons nos plats dans de la vaisselle consigné€e.
 Nos dechets alimentaires viennent nourrir nos plantations d’aromatiques et potageres via le
compost.

ECONOMIQUE
e Nous selectionnons des produits fermiers, artisanaux, IGP (Indication Geographique Protegéee), afin
de proteger le savoir-faire ainsi que le terroir francais.
« Nous ne negocions aucun tarif avec nos fournisseurs afin de leur garantir une juste remuneration. 6



NOS TARIFS

Salle 1
Acces Terrasse
inclus

Salle 2
Acces Terrasse
inclus

Ensemble

Basse saison

Du Lundi au Vendredi
(jusqu’a 18h)

Samedi - Dimanche
(jusgu’a 00h)

ler octobre au 30 mai 1400€ HT 2000€ HT
_Haute saison 1600€ HT 2400€ HT
ler juin au 30 septembre
Basse saison 300€ HT 800€ HT
ler octobre au 30 mai
_ haute saison 500€ HT 1100€ HT
ler juin au 30 septembre
Basse saison
ler octobre au 30 mai - 2600€ HT
palitessdison 2000€ HT 3200€ HT

ler juin au 30 septembre

Heures supplémentaires

60€ /heure HT

120€/heure HT

TVA : 20%
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