
La Belle Gabrielle
Restaurant et traiteur engagé

Tartelette aux petits pois, ricotta et menthe
E N T R É E

A M U S E S - B O U C H E
Velouté de petits pois et menthe

Crostini et son guacamole de petits pois, chèvre frais
Verrine de petits pois et lard

M E R
Aile de raie et câpres, purée de petits pois et pommes-de-

terre à l’anglaise
OU

Tempura de pleurotte et légumes rôtis

Menu
MENU BISTRONOMIQUE EN 5 PLATS SUR LE THÈME DES PETITS POIS,

ACCORDS METS ET VINS PAR NICOLAS, 80€/PERSONNE.

D E S S E R T
La princesse framboise sur son lit de petits pois

VENDREDI 12 JUIN

Réservation obligatoire
01 48 76 70 45

contact@altermarche.fr

La Belle Gabrielle
Jardin d’Agronomie Tropicale

RER A : Nogent-sur-Marne à 5 min

T E R R E
Navarin d’agneau

OU
Risotto de fregola aux petits pois

Dîner Petit pois
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